
令和６年２月26日（月）

わきやま じゅんこ

脇山 順子 氏

【申込み方法】
下記に必要事項をご記入のうえ、ファックス
またはメールで五島振興局へお送りください。

【講師プロフィール】
長崎大学学芸学部家政科卒業。長崎女子商業高等学校、長崎総合科学大学附属高校、長崎女子短期大学、
県立シーボルト大学、長崎県美容専門学校、こころ医療福祉専門学校、長崎市教育委員会委員長を歴任し、現
在、料理研究家として活躍中。男女共同参画社会づくり功労者 内閣総理大臣表彰（2010年6月22日）など。
長崎新聞社発刊「百花繚乱ふるさとの味 長崎料理」や長崎文献社発刊「かあさんのレシピ 長崎スローフード食
卓」の著書があります。

申込み方法・締切
【申込み締切】
令和６年２月19日（月）
※なるべくお早めにお申込みください。

○宿泊施設等関係者の皆様のおもてなし向上と地元食材の活用推進を目的として研修会を
開催します。
○郷土料理のついて造詣が深い講師を今回招聘しましたので、観光産業の最前線でご活躍い
ただいている事業者の皆さんの意識向上・啓発にお役立てください。また、ワークを通して皆様が
交流する機会も設けますので、たくさんのご参加をお待ちしております（オンラインでも参加可能
です）。

主催：五島列島おもてなし協議会
お問合せ先：五島振興局地域づくり推進課（TEL：0959-72-8401）

講 師

日時・場所

13：00～15：00

新上五島町石油備蓄記念会館2階大会議室

宿泊施設等関係者向け研修会
「五島列島のおもてなし料理に挑戦しましょう！

地元の食材、郷土料理を活用した観光地域づくり」

内 容
講演： 地元食材と郷土料理について

他地域での郷土料理活用事例
ワーク：宿泊施設と一次産業事業者との情報交換

※オンライン会場：五島振興局4階C会議室、小値賀町役場3階第2会議室

参加費
無 料

事業者・団体名

住所

TEL: FAX：

送付先：五島振興局地域づくり推進課　行

FAX：0959-74-1822　　MAIL:s12015@pref.nagasaki.lg.jp

参加者氏名（役職）

連絡先

参加方法・地域

　会場参加（　五島市　・　　新上五島町　　・　小値賀町　）、　オンライン参加

※会場参加を希望される方は参加地域に〇を、オンラインでの参加希望は「オンライン参加」に〇をつけてください。

※オンライン参加を希望される方は連絡先のメールアドレスを記載してください。

MAIL:


